\\G Carte Printomps -1 a%

A PARTAGER

(PoUR 2 PERs) 189 € (PouR 4 PeRs) J49€
(Nlergenes: 14)

PLANCHETTE CLASSIQUE owr2ris) 199€ tour4pirs) 39€

assorfiment de charcuteries arisanales et fromages italiens (Mergénes: 7,12)

PLANCHETTE A LA TRUFFE rowzes 229€ (our4peR9)399€

“w PIATTO D'ANTIPASTO

assorfiment de légumes grillés mozzarella & fromages

assortiment de charcuteries et fromages italiens & la truffe (Hergenes 7,12)
PLANCHETTE «POISSONS» (k2885 36€
fartare de thon ou ditron, carpaccio de poulpe, scampis frits, saumon fumé maison, — (Mlegenes: 24147)
sauce guacamole, sauce kéfir au citron
PLANCHETTE «VIANDE» roR278R9 28€
polpetie de boeuf, pilons de poulet épicé, mortadelle rdie, (Mergenes1)
bruschetta, tomate et basilic

- ! 7 FINES CLARES | GILLARDEAU
DEGUSTATION DHUITRES @ M50 | ot
ouvertes sur un lit de gloce ef son vinaigre & I'échalote ’ (Nle.rgén ”

Ies:

ENTREES

% PARMIGIANA D’AUBERGINES @i 18€ () 22€

Lasagne d'aubergines, parmesan Reggiano, sauce tomates, mozzarella et basilic

TARTARE DE BCEUF « COME » (@NRéE) 18,9€ oun 27 9€

Tartare de boeuf, mayonnaise aux noisettes de Giffoni, parmesan Reggiano 36 mois,  (Mlergnes 3,7.8)
fomates confites ef chips de polenta

JA

Jambon cru de Parme 16 mois, melon cantalupi ef mozzarella au lait de bufala

“ BURRATA DES POUILLES A LA TRUFFE — 179€

(lergénes: 7)

‘
|

JON CRU & MELON -MOZZARELLA — 189¢€

g | »
(Nlergenes: 7,12)

servi avec tomates et légumes grillés (Morgoes 7)
SALADES
Y SALADE TOSCANE D'ORGE 169€
Orge perlée, aubergines mentholées, tomates confites, amandes salées et avocat (Hgoes18)
SALADE CESAR AU THON 199¢
Thon rouge sashimi mariné aux herbes, salade sucrine, crottons de pain, ceufs durs, sl 347)

flocons de parmesan ef sauce César

“ SALADE CAPRESE PRINTANIERE ——199¢

Tomates, mozzarella au lait de bufala, olives taggiasche de ligurie, frisella
aromatisé au baslic et origan

SALADE DE MAGRETS DE CANARD @ — 199¢

Salade, magrets de canard fumé Maison, pousses d'épinards, quartiers d'oranges,
fleur de capres, framboises, copeaux de parmesan Reggiano ef crodions a [ail

'/ (! PLAT VEGETARIEN - @ PASTA SANS GLUTEN SUR DEMANDE: + 4 € !\ ’\‘

(Nergénes:1,7)

(lergenes:1,7)

\‘G @ome ) ma Maison a "‘

italian beautyFood

PASTA
“wSPAGHETTI ALLA NERANO 18€

Spaghetiis, lamelles de courgettes dorées, fromage provolone del monaco, (Mergires: 1,7)
parmigiano Reggiano & basilic

“ FUSILLI AL FERRETTO 18€

Fusilli, mozzarella au lait de bufala, tomates cerises, aubergines et basilic (Mergines: 1,7)

“ TAGLIATELLE A LA TRUFFE NOIRE —— 259€

Tagliatelle, fruffe noire fraiche ef sauce & la truffe Maison (Nergenes: 1,3,7)

GNOCCHI AU PESTO & NOIX N€

Gnocchi de pommes de ferre, créme & ['ail, pesio d'épinards, poudre d'anchois & noix —— (ergnes: 1,4,7,8)

“ GIRASOLI BASILIC ET BURRATA ——— 1I¢

Ravioli en tournesol farcis au basilic et burrata avec coulis de tomates jounes (Mlegenes: 1,3,7)

PACCHERI A LA CALABRESE 18€

Paccheri, saucisses Ndu]o €n morceaux, oignons de Tropeo eftomates cerises (Mlergnes: 1,12)

PANZEROTTI CIME DI RAPA E PECORINO 2¢

o e Bovgos e nels oo poulleseffomage s 18
TAGLIOLINI ALLE VONGOLE 2M9€
(lergénes: 1,12,14)

SPAGHETTI AU HOMARD 3¢

Spaghetii avec un demi homard préparé & l'talienne (Negeres: 1, 14)
PACCHERI ALLA GENOVESE (Nﬁ?ﬁ

Paccheri au ragot blanc de boeuf selon la tradiion de Naples

RISOTTI

% RISOTTO CACIO & PEPE ALA TRUFFENOIRE 259¢

Risotto, parmesan Reggiano, cacio, pepe e fartufo nero fresco (lerires: 7)
RISOTTO, SCAMPIS ET PISTACHES 269€
Risofto aux scampis, asperges, pistaches de Bronte (Mlergenes:2,7.9)

POISSONS

TARTARE DE THON ROUGE FRAIS ——— 779¢

Tartare de thon rouge frais, cifron, brunoise de légumes, sauce yaour, (Wergenes: 1.4,7)
Frites maison et salade

POULPE GRILLE
Poulpe grillé, houmous de pois chiche, oignons aigredoux, fomates confites
et amandes salées

MI-CUIT DE THON ROUGE SASHIMI —— 313¢

( Alergénes: 4, 7)

99¢€

(Mlergénes: 7,8,12,14)

Thon rouge sashimi, mayonnaise d'avocat purée et légumes

'/‘! LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE !\ "‘

LA LISTE DES ALLERGENES
EST DISPONIBLE SUR DEMANDE

¢ )%

BURGER COME A LA MAISON €

Pain fait par nos soins, burger 100% beeuf, confit d'ocignons au balsamique,  (Megines 1,7)
fromage Asiago, fines franches de tomate, accompagné avec fiites Maison et salade

TAGLIATA DE FILET DE BOEUF A LA TRUFFE 3¢

(Nlergenes: 7)

Filet de beeuf, sauce maison & la truffe noire fraiche, pommes de terre,
roquette, fomates séchées ef parmesan

COTE DE VEAU ¢

Coéte de veau, frites maison, salade et sauce aux champignons des bois (Mergénes: 12)

COTES D'AGNEAU PANEES 3¢

(Alergenes: 1,12)

Coétes d'agneau panées aux fines herbes et pistaches avec
sauce au porto, légumes de saison et purée

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 26¢

Veau, jambon cru San Daniele, sauge, Marsala, pommes de terre et légumes (Nergénes: 1,12)

PLUME IBERIQUE SAUCE ROMESCO ——— 3¢

(lergénes: 7)

89¢€

(Mlergnes: 1,12)

Plume iberique, sauce romesco, purée et légumes

MAGRET DE CANARD

Magret de canard au vindigre balsamique de Modeéne, thym et miel, purée et légumes

DESSERTS

CREME BRULEE w37 9¢€
CREMOSO AL CAFFE (e 10€
L'ARTE DELLA BONTA e s 1€
TIRAMISU  tegines 13 9¢
PANNA COTTA AUX FRUITS ROUGES tewsn 9
MOUSSE AU CHOCOLAT s 17 8¢
CHEESECAKE FRUITS ROUGES tissss: 1371 ——  9¢€
DELIZIA A LIMONE tegnes 1370 10€
CANNOLO SICILIANO  tegeres137 8¢
BABA’ AURHUM ey 157

CAF E GOURMAMDD (Allergénes: 1,3,7,8)

9¢€

1-GLUTEN | 2-CRUSTACES | 3-CEUIFS | 4-POISSONS | 5-ARACHIDES | 6-SOJA | 7-LAIT | 8-FRUITS A COQUE
9-CELER! | 10-MOUTARDE | 11-SESAME | 12-SULFITES | 13-LUPIN | 14-MOLLUSQUES

REF:100921-1



APERITIF MAISON 10€
CRODINO 45¢€
BITTER ROUGE 35¢€
MARTINI ROSSO/ BIANCO 6€
MARTINI FIERO TONIC 1€
RICARD 7€
CAMPARI / CYNAR 7€
PORTO ROUGE / BLANC 7€
APEROL SPRITZ 1€
HUGO 10€
GIN TONIC 12.5€/16.5€

(BULL DOG / BOMBAY / MARE / HENDRICK'S / ESSENCE / MONKEY) SUPPL.: 1,5€

Digestifs ———

GRAPPA BAROLO BARTOLOMEO 12€
CAPO DI STATO 10€
LIGNEUM MIELE DI TIGLIO OF BONOLLO — 11¢€
LIMONCELLO 7€
FERNET BRANCA 7€
BRAULIO 7€
AVERNA 7€
AMARETTO 7€
SAMBUCA 7€
JAGERMEISTER 7€
AMARO DEL CAPO 7€
BAILEYS 7€

Venez découvrir @ 'intérieur
N0S NOUVEQUX espaces:

vinothéque ¢ épicerie

profitez d’une remise de
-10% sur tous nos produits

(< =
Enoteca

Wine Shop & Dégustations

Come a|Epicerie
;

ine Beautyfood Take-Away @ @ @

“

\C Apéritifs i;!J2=; :th\

BATTIN (PRESSION) 33 4€
BECKS (SANS ALCOOL) 33 45¢€
HOEGAARDEN 34 45¢€
LEFFE (BLONDE/BRUNE) a3 45¢€
CORONA 3 55€
PICON BIERE 3 55€
MORETTI (BERE TALJEWNE) s 55¢
PERONI (BIERE TALIENNE) 334 4€
VEDETT (BIERE BELGE) 33d 6,5€
LA CHOUFFE 3 6,5€
NEGRONI —— 12€ ESPRESSOMARTINI 12¢€
MOSCOW MULE 12€ MOJITO —— 12¢€
COSMOPOLITAN 12€ CAIPIRINHA —— 12¢€
SCHWEPPES INDIAN TONIC 4€

COCA-COLA (UGHTETZERQ) 35¢€

SPRITE, ICE TEA 35¢€

JUS (FRAISE, POMME, ORANGE, TOMATE MULT) —————— 3,5€

APPLETIZER 5€

SAN PELLEGRINO PETILLANTE ORANGE/CITRON — 4€

GALVANINA BEVANDA BIO 4,2€

(Orange/Cola/ Chinotto/Gassosa/ Lemonada / Grenade)

ROSPORT BLEU/VERT 25(L 25¢€

VIVA 25(L 25¢€

ACQUA PANNA 50d4€ [1L65¢€

SAN PELLEGRINO

500 4€ | 1L65€

Chauds

ESPRESSO 3€
DOUBLE ESPRESSO 35¢€
AMERICANO (W ALLONGE) 3€
CAPPUCINO 4€
CAFE LATTE 4€
THES & INFUSIONS 3,9¢€
CAPPUCCINO A L'ITALIENNE ————  4¢€

Bieres ‘,/g‘: \C Alcools ;E;JE‘:

— Vodka Gin —
VODKA GREY GOOSE 136  GINDEL PROFESSORE 13€
VODKA BELUGA 13€ GIN TONIC — 12.5€/16.5¢€

BULL DOG /BOMBAY / MARE,/ HENDRICK'S / ESSENCE / MONKEY (SUPPL: 1,5€)
— Rhum Whisky ——
ZACAPA 23 —— 13 € LAGAVULIN 16 —— 15¢€
r4.169.14.9 (0] 18 € TALISKER 10 13 €
JMCUVEE 1845 — 13€  NIKKA COFFEY MALT 13 €
CLEMENT 10ANS — |4 € THEFUJISAN ——— 14 €
DONPAPA———— 12€

DIPLOMATICORESERVA 12 €

Armagnac/Cognac
BAS ARMAGNAC DARROZE 12 ANS [VAS
ARMAGNAC SEMPE XO 10€
COGNAC VSOP HINE 10€
COGNAC XO TESSERON 14 €
autres Digestifs
CALVADOS HORS D'AUGE C.DROUIN 12€
CALVADOS C. DROUIN 20ANS 18 €
TEQUILA ANEJO PATRON 14 €
CACHACA MATRIARCA OURO 10€

'/ Q LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE 9\‘ '/ Q CHARIOT DIGESTIF DISPONIBLE SUR DEMANDE 9\
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