A Partager

CARTE 100% MAISON

PLANCHETTE “COME A LA MAISON” 19,90 €
assortiment de charcuteries artisanales & fromages italiens  Mlergénes: Lait / Sulftes
PLANCHETTE “COME A LA MAISON" A LA TRUFFE 22,90 €
assortiment de charcuteries & fromages italiens G la truffe  Mlergenes: Lait / Sulfites
TRIO DIBRUSCHETTE 18,90 €
caciocavallo et canard / saumon fumeé, tomates confites
& guacamole classique aux tomates, ail, origan et basilic Alergénes: Gluten / Lait
PIATTO D'ANTIPASTO 18,90 €
assortiment de légumes grillés, mozzarella & fromages  Alergenes: Lait / Sulftes
DEGUSTAZIONE D'ANTIPASTI DELLA CASA 29,90 €
assortiment gourmand d'antipasti & charcuteries  Mlergenes: Lait / Sésame / Sulftes / Celery
SAUTE MIXTE DE VONGOLES & MOULES 23,90 €
avec bruschetta & I'ail Alergénes: Gluten/ Mollusques
FRITTURA MISTA DELLA CASA 17,90 €
boulette de courgettes et ricotta / boulettes d'aubergines & fenouil
arancini de viandes de boeuf et petits pois Alergénes: Gluten / Lait / CEuf
DEGUSTATION D'HUITRES 6 pieces
ouvertes sur un lit de glace et son vincigre & I'échalote
FINES CLAIRES OSTRA REGAL GILLARDEAU
N°2 N° 2 N°2
17,00 € 24,00 € 29,00 €
salades ————

SALADE CAPRESE & FRISELLA ame 15,90 €
salade de tomates cerise et mozzarella de bufala w23 90€
servie sur une frisella, avec basiic, huile d'olive et origan Mlergénes: Gluten / Lait
SALADE CESAR 18,90 €
poulet croustillant, ceuf, salade romaine, parmesan
tomates confites, croltons maison et sauce césar Alergénes: Gluten / CEuf / Lait
SALADE NODINI 17,90 €
salade mesclan, mozzarella bocconcini, Nlergénes: Gluten / Fruits @ Coque / Lait
melon, tomates confites, pignons et raisins secs
SALADE DE MAGRET CANARD FUME 18,90 €
salade mdche, tranche de magret fumé maison, figues fraiches, pignons
pommes de terre et vinoigrette aux agrumes Allergénes: Gluten / Fruits & coque / sulfites
SALADE DE QUINOA 17,90 €

taboulé de quinoa aux légumes, grenade Allrgénes: Lat

concombre et fromage feta

Pour commencer

100% HOME-MADE

PARMIGIANA DI MELANZANE m15,90€
adbergnes grilées , souce tomate, basilic, mozzarella et parmesan mr 20,90 €
Allergénes: Lait
CARPACCIODIMANZO ALL'ITALIANARIVISITATO e 15,90 €
fines tranches de beoeuf servies avec une salade de roguette 20,90 €
et parmesan, compote de rhubarbe et bottarga Mlergénes: Lait
BURRATA SAUCE A LA TRUFFE BE 15,90 €
burrata a la truffe servie avec tomates et légumes grilles PLAT 20,90 €
Allergénes: Lait / Sulfites
VITELLO TONNATO 17.90 €
classigue vitello tonnato servi avec roquette, cdpres Allergénes: Poisson
oignons rouges et tomates cerise
; o 17,90 €
TARTARE DE BCEUF A LA TRUFFE
: . o . w2590 €
avec creme de burrata, noisettes grilées et truffe noire N
Alergénes: Lait / Fruits & Coque
MILLEFEUILLE DE L'ETE o 15,90 €
melon et jambon de parme avec o 21,90€
mozzarella de Bufala Alergénes: Lait / Sulfites
SPAGHETTI, AGLIO, OLIO & PEPERONCINO 14,90 €
avec l'ail, huile d'olives, poivrons Mlergénes: Gluten / (Euf / Sulftes
CHICCHE DI PATATE 16,90 €
avec speck, provola et créme de courgettes Allergénes: Gluten / CEuf / Sulfites
FUSILLI AL FERRETTO 14,90 €
avec tomates cerise, aubergnes, bufala et basiic legénes: Gluten / Lt
TROFIE AU PESTO GENOVESE 16,90 €
haricots verts et pommes de terre Alergénes: Gluten /Lait / Fruits @ Coque
SCIALATELLI AUX FRUITS DE MER 22,90 €
moules, vongoles, crevettes et tomates cerise Nlergenes: Gluten / Mollusques / Crstacés
TAGLIOLINI ALLE VONGOLE 23,90 €
palourdes & tomates cerises Alergénes: Gluten / Mollusques
SPAGHETTI HOMARD 34,90 €
homard entier et sa bisque avec tomates cerise Allrgenes: Gluten / Crustacés
TAGLIATELLE A LA TRUFFE NOIRE 25,90 €
truffe fraiche rappée & table Alergénes: Gluten/ Lait / Sulfites
PACCHERI ALLA CALABRESE 16,90 €
oignons rouges de Tropea, tomates cerise, nduja et basiic Nlergénes: Gluten / Sulftes
RAVIOLACCI AUX CEPES 19,90 €
sauce au pamesan Alergénes: Gluten / CEuf / Lait
CAPPELLACCI VEGAN 18,90 €
avec basiic et couiis de poivrons Mlegénes: Gluten / Euf / Lait
RISOTTO AUX GAMBAS & COURGETTES 23,90 €
parfumé au citron et bottarga Alergénes: Celeri / Crustacés / Sulfites
RISOTTO «CACIO E PEPE» & TRUFFE NOIRE 25,90 €
truffe fraiche rappée & table Nlergénes: Lt / Celer
RISOTTO A LA MILANAISE & SAUCISSES 23,90 €

au safran et saucisses de porc Mlergénes: Lait / Celeri / Sulfites

ACCOMPAGNEMENTS SUPPLEMENTS: FRITES / LEGUMES VERTS / RIZ / PUREE / SALADE — 5€ / PATES SANS GLUTEN: +3€

Viandes

TARTARE DI MANZO A LA TRUFFE
avec creme de burrata, noisettes grillées
et truffe noire

BURGER “COME A LA MAISON"
pain maison avec steak de boeuf haché minute (250gr)

fromage asiago, oignons caramelisés au balsamic, tomates fraiches
frites maison et salade

ENTREE

PLAT

Allergénes: Lait / Fruits & coque

Allergénes: Gluten / Lait / Fruis a coque

TAGLIATA DI FILETTO DI MANZO AL TARTUFO
filet de bceuf , pommes de terre, tomates sechees

ﬂ’omdge et sauce a la truffe Allergénes: Lait / Celeri / Sulfites

TAGLIATADI FILETTO DI VEAU
filet de mignon de veau, tomates cerise
parmesan, roquette, pommes de terre au romarin

Alergénes: Lait / Celeri / Sulfites

OSSOBUCO ALLA MILANESE

avec riz safrané et légumes de saison Alergénes: Celeri / Sulfites

MAGRET DE CANARD ROTI

miel épicé , purée de roquette
et légumes de saison

Mlergénes: Sulfites

CARRE D'AGNEAU PERSILLE

purée maison et légumes de saison, sauce au porto, Alergénes: Sulftes

ENTRECOTE ARGENTINE ( 350gr)

sauce au poivre frais, salade et frites maison Nlergénes: Sulfts

BROCHETTE DE TRIO DE VIANDE
flet de boeuf, pluma iberica, entrecéte argentine,
sauce aux truffes avec pommes de terre au romarin et solode

Poissons

TARTARE DE THON & PISTACHES

thon rouge, mangue et pommes
a I'huile de pistaches et légumes grillés

Allergénes: Sulfites

Allergénes: Poisson, Fruits @ coque

POLPO ALLA GRIGLIA
houmus de pois chiches, tomates confites
et chips de pommes de terre

Allergénes: Mollusques

DUO DE POISSONS FUMES  (fus haisoh)
saumon et espadon fumeés Mmaison avec guacamole
et tomates marinées

Allergénes: Poisson

MI-CUIT DE THON & PESTO TRAPANESE
purée au citron et asperges vertes avec
pesto maison (amande, olives tomates et cdpres )

Allergénes: Poisson

FILET DE BAR ROTI
avec sauce au safran et agrumes,
purée maison au citron et légumes de saison

Allergénes: Poisson, Fruits & coque
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Apeéritifs

Nofts

T —

CAMPARI SODA 5,00€ SCHWEPPES INDIAN TONIC 4,00€ WHISKY TALISKER10 Y.O. 13,00 €
CRODINO 4,00€ ) ) 350¢ WHISKY LAGAVULIN16 Y .O. 15,00 €
BITTER ROUGE 3,50€ gg;:ﬁEc%;gim IR0 350¢ WHISKY NIKKA COFFEY GRAIN 13,00 €
MARTINI ROUGE/ BLANC 6,00 € ’ ’ RUM DON PAPA 12,00 €
RICARD 700€ Jus (FRAISE, POMME, ORANGE, TOMATE, MULT) 3,50 € RON DIPLOMATICO 1200€
CAMPARI/ CYNAR 7,00€ APPLETIZER —— >00€ COGNACBARON VS 8,00€
PORTO ROUGE / BLANC 7,00€ SAN PELLEGRINO PETILLANTE ORMNGE/CTRON 4,00 € COGNAC HINE VINTAGE VSO 10,00 €
KIR PROSECCO 7,00€ ARMAGNAC SEMPE XO 10,00 €
KIR VIN BLANC 9,00€ ROSPORT BLEU/VERT 25(l 2,50€ MELLIS 8,00€
KIR ROYAL 14,00 € VIVA %0l 250€ AROMATICA POLI 9,00€
APEROL SPRITZ 11,00 € ACQUA PANNA 500 4,00€ [ 106,50 € MOSCATO POLI 9,00 €
HUGO 10,00¢ SAN PELLEGRINO 500 4,00€ [ 1L 6,50 € CAPO DI STATO 200¢€
GIN TONIC 12.50€/16.50 € ' ' BAROLO CAVALIER BARTOLOMEO — 11,00€
COCKTAILS 12,00€ AMARONE OF BONOLLO 12,00¢€
LIGNEUM MIELE DI TIGLIO OF BONOLLO 11,00 €
Y Ch d LIMONCELLO 7,00€
0 (S — — (haudes —— FERNET BRANCA 7006
BRANCAMENTA 7,00€
BRAULIO 7,00€
BECKS (SNS ALCOOL) 3« 450€ ESPRESSO 3,00€ AVERNA /
HOEGAARDEN % 450 € LUCANO ;88 2
DIEKIRCH PREMIUM 3 450€ DOUBLE ESPRESSO 330¢ QX'QBRSZ;O J00€
LEFFE BLONDE (RESSON) 4 5,00€ AMERICANO (FEHIONG!) U '
FOX (BERE ZER0 CLORES) s 5,00 € JAGERMEISTER ;882
LEFFE BLONDE i 5,50€ CAPPUCINO 400¢ :X'Q'T:?ADSE gﬁiﬁpAeNE 200 ¢
LEFFE BRUNE 5,50 € . ‘
CORONA 5,50 € CAFELATTE 4,00¢€ LIQUEUR D'ESPRESSO ITALIENNE — 7,00€
PICON BIERE 1 e THES & INFUSIONS 3,90¢€ BAILEYS 700¢
MORETTI (BERE TALENNE) s 5,50€ GRAND MARNIER 8,00€
PERONI (BERE TALENND) 3 4,00€ CAPPUCCINO CHANTILLY 4,50¢€ COINTREAU ;gg E
VEDETT (BIERE BELGE) s 6,50 € . 100€ LIQUIRIZIA ,
LIEFMANS (BERERUTED 3 6,50€ CAPPUCCINO A LITALIENNE ‘ MONTENEGRO 7,00€
LA CHOUFFE 3 6,50 €
PANNA COTTA TARTE CITRON LE VERITABLE MOUSSE BAVAROIS CHEESECAKE AUX MOUSSE AU SALADE DE FRUITS
DI MARTINA MERINGUEE CANNOLO SICILIANO AU CHOCOLAT AU CAFE FRUITSROUGES  YOGOURT & VANILLE DE LA MAISON
7,00€ 8,00€ 8,00€ 8,00€ 10,00€ 9,00€ 8,00€ 12,00€
( allergénes : lait ) ( allergénes : gluten, luit, ceufs, fruits a coques ) ( allergenes : gluten, lait, oeufs) ( allergénes : gluten, loit, ceufs, fruits & coques) ( allergénes : gluten, lait, ceufs, fruits & coques ) ( allergénes : gluten, lait, ceufs, fruits & coques) ( allerganes : gluten, lait, eufs, fruits & coques )
TIRAMISU BABA AU RHUM TARTE AU TARTUFO DI PIZZO TARTE AU PAVLOVA ROSSO ASSIETTE GOURMANDE
MAISON D'UMBERTO DE MARCO MOJITO AFFOGATO ALCAFE  YOGOURT ET MANGUE DI VALENTINA LAMPONE & SON CAFE
9,00€ 9,00€ 11,00€ 12,00€ 10,00€ 12,00€ 12,00€ 15,00€

( allergénes : gluten, lait, oeufs ) ( allergnes : gluten, lait, ceufs ) ( allergénes : gluten, lait, fruits & coques ) ( allergénes : lait, oeufs, fruits & coques ) ( allergénes : gluten, lait, eufs, fruits & coques ) (allergenes : ceufs, lait) ( allergénes : gluten, lait, oeufs, fruits & coques ) ( allergénes : gluten, lait, ceufs, fruits & coques)




