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Ce lieu de partage et d’échange,
c’est la concrétisation des réves de Séverin Laface et de son équipe,
« les envies nous rattrapent toujours » dit-il. La sienne était de lier déco & cuisine.

Il repose sur une trés forte histoire de famille calabraise
oU la place de I'héritage culturel et la transmission des traditions a toute sa place.

Lenvie de transmettre les goits et les saveurs de I'enfance,
le plaisir de partager et de recevoir, donnent d'ailleurs aujourd’hui le ton,
dans l'assiette et dans la salle & Come & la Maison.

Bon Appétit. Enjoy your meal.

( Catoa Gmains )
ot il Weo Thee

by

Severin Laf
@u FOUNDER [

Slow Food"



G ye

APERITIFS
APERITIF MAISON (SELECTION DE LA SEMANE) ——— 10 €
APEROL SPRITZ (APEROL, PROSECCO, EAU GAZEUSE) —— 9 €

HUGO (PROSECCO, FLEUR DE SUREAU , MENTHE , EAU GAZEUSE) @ €

COUPE DEPROSECCO —————— 7€
COUPE DE CREMANT 7€
COUPE DE CHAMPAGNE ——————————— 13 €
PORTO (BLANC/ROUGE) 6€
PASTIS OU RICARD 7€
CYNAR /CAMPARISEC ———————————— 4 €

CAMPARI/CYNAR + ORANGE /SODA — 75¢€

MARTINI BLANC OU ROUGE ———— 0 €
KIR VIN BLANC 6€
KIR ROYAL 12€
KIR PROSECCO 75€

NON ALCOOLISE

CRODINO 35€
BITTER ROUGE 3€
EAUX

ROSPORT BLEU/VERT 5L —————— 2.5¢€
VIVA 250 25€
AQUAPANNA ———— 50d 4€ | 1L 65€
SAN PELLEGRINO ————— 50d 4€ | 1L 65€

VIN

DRINKS

BIERES
DIEKIRCH (PRESSION) 35¢€
BECKS (SANS ALCOOD) 4€
HOEGAARDEN 4€
DIEKIRCH PREMIUM 4€
LEFFE BLONDE (PRESSION) ———————————— 4.5€
FOX (BIERE ZERO CALORIES) 45€
LEFFE BLONDE 5€
LEFFE BRUNE 5€
DIEKIRCH GRAND CRU ———————————— 5€
CORONA 5€
PICON BIERE 5€
MORETTI (BIERE TALIENNE) 5€
VEDETT b€
LIEFMANS (BIERE FRUITEE) b€
LA CHOUFFE b€
SOFTS
SCHWEPPES INDIANTONIC — 35¢€
COCA-COLA (UGHTETZfR)) —————— 3 €
SPRITE, ICE TEA 3€
JUS (FRAISE, POWME, ORANGE, TOMATE, MULT) —————— 3 €
APPLETIZER 45€

SAN PELLEGRINO PETILLANTE ORMGE/CTRON 3.5 €

N'hésitez pas & appeler notre Sommelier.
La carte des vins est & votre disposition, avec plus de 700 références du monde entier.

The wine card is at your disposal, with more than 700 references worldwide.

Do not hesitate to call our Sommelier.



POUR 2/3 PERSONNES

PLANCHETTE
COME A LA MAISON

assorfiment de charcuteries artisanales et fromages ifaliens

italian charcuterie and cheese assortment

(liste des allergénes: lait, sulfites | list of allergens: milk, sulphites )

20¢€

PIATTO D'ANTIPASTO

assortiment de légumes grillés, mozzarella et fromages

(liste des allergénes: gluten, lait, sulfites | list of allergens: gluten, milk, sulphites ) GLUTEN FREE

Q€
| PLANCHETTE
COME A LA MAISON
A LA TRUFEE

assortiment de charcuteries
arfisanales et de fromages italiens & la Truffe

arfisan charcuterie and ltalian truffle
cheese assortment

DEGUSTAZIONE DI (liste des allergénes: ait, slftes | st of ollergens: milk, sulghites )
ANTIPASTI DELLA CASA 23€

assorfiment gourmand d'antipasfi ef charcuteries

gourmet assortment of antipasti and charcuterie

(liste des allergénes: gluten, lait, sésame, sulftes, céleri |

DEGUSTATION
D'HUITRES

Fines de Claires Gillardeau Ostra Regal

OPieces/ 17 €  OPeces/ 24€  6Pieces/ 29 €

PEPATA DI VONGOLE

Sauté de palourdes a l'italienne

( Liste Des Allergénes: Mollusques, Sulfites |

24 €



POUR

STARTERS

(veGETARIEN ) ((GLUTEN FREE )

~ OEUF PARFAIT
A LA TRUFFE NOIRE

ceuf parfait, creme de riz
safrané & la milanese, radicchio de Trévise et truffe noire

(liste des allergénes: lait, celeri , sulfites [ﬁEGETARIENJ] [@WTEN FREEJ]

18€ PARMIGIANA
DI MELANZANE

aubergines grillées,
sauce tomate,basilic, mozzarella et parmesan

grilled eggplont, tomato sauce, basil,
mozzarella and parmesan

(liste des allergenes: lait, celeri

NIREE: 16€ PUT 21 €

CARPACCIO
DI CARNE SALADA

Tranches de Boeuf, salode de mache,
graines de potiron et sauce parmesan

FACON DEL
TRENTINO

Sliced beef, lettuce salad, pumpkin seeds
and parmesan sauce

(liste des allergénes: lait, sulfites |

ENTREE: 13 € PUAT: 19 €

(veGeTaRIEN ) ((GLUTEN FREE )

BURRATA
SAUCE A LA TRUFFE

mozzarello gamie avec fomates ef légumes grillés

mozzarella gamished with fomatoes and grilled vegetables

(liste des allergénes: lait, sulftes |

INIREE 16 € pUT 21€

(TRADITIONNEL)

TARTARE DI MANZO

Tartare de boeuf, ceuf, oignons,
capres, fomates séchées, moutarde, comichon, tabasco

Beef Tartare, egg, onions, capers, dried fomatoes,
mustard, gherkin, fabasco

(liste des allergenes: Lait, Sulfites, CEufs |

ENTREE: 16 € P 22 €

ASSAISONNER
SELON VOTRE



nsalnle

SALADES

(veGETARIEN ) ((GLUTEN FREE)

CAPRESE
DI BUFALA SU FRISELLA

mozzarella avec pesto de basilic et olives “taggiasche”

(veeeTARIEN ) (GLUTEN FREE )

INSALATA NODINI

jeunes pousses de salade, mozzarella
"bocconcini’, melon, tomates réfies, pignons ef raisins secs

(liste des allergénes: lait, celeri, sulfites |

INREE: 16 € PUT 22€

TARTARE DI TONNO

thon rouge frais facon sashimi,
citron, burrata, tardlli avec sclade artichauts au thym

(liste des allergénes: poisson, lait, sulftes |

24 €

Kol

(veceTARIEN ) ((GLUTEN FREE )

RISOTTO
AUX ASPERGES

risotto, asperges, parmesan ef burrata

(liste des allergenes: lait, celeri |

24 €

young salad leaves, bocconcini mozzarello, melon,
roasted fomatoes, pinenuts and raisins

(liste des allergénes: fruits & coque «pignons de pin», lait, suffites |

18€

SALADE CESAR CLASSICA

poulet, ceufs, oignons rouges,
copres, salode verfe, parmesan et anchois

chicken, eggs, red onions, capers, lettuce,
parmesan and anchovies

(st des allrgénes: ceufs, fuis @ coque «pignons de pin, ki, sulftes |

19€

(veGETARIEN ) ((GLUTEN FREE)

RISOTTO A LA
TRUFFE NOIRE D'UMBRIA

risotto, truffe noire, échalote, beurre et parmesan

(liste des allergénes: lait, celeri |

26 €

RAPEE SUR
LE MOMENT
A TABLE



Lo Fasta

TAGLIATELLE 1007 FAIT MAISON
AL TARTUFO

pates “tagliatelle” & la Truffe

RAPEE SUR
LE MOMENT
A TABLE

(liste des allergenes: gluten «blé», lait, céleri, sulfites

26 €

PANCIOLINO MELANZANA E
SCAMORZA ALLA CRUDAIOLA

pdtes “panciolino”, aubergines, fromage
scamorza poélée, roquette, fomates cerise, parmesan

PACCHERI
ALLO SCARPARIELLO

pates “paccheri’,
fomates cerise, parmesan, basilic et pecorino

(liste des allergenes: gluten <blé», eeufs, céleri, sulfites

19 €

(liste des allergénes: Gluten <blé», Lat, Sulfites | TAGLIOLINI DI SEMOLA
16 € ALLE VONGOLE & POMODORINI

pate “tagliolini”, palourdes, ail, persil, tomates cerise ef poivre noir

(liste des allergénes: gluten «blé», eeufs, céleri, sulfites, mollusques

TAGLIATELLE AL 20€
RAGU D'OSSOBUCO
tagliatelle au ragodt d'ossobuco

(lise des olegénes: uten clé», Slfes | GNOCCHETTI, SALSA
21 € AL GORGONZOLA, NOCI
& PESTO DI RUCOLA

pates “gnocchetti”, sauce gorgonzola, noix ef pesfo de roquette

VEGETARIEN (liste des allergénes: gluten «blé», céleri, sufites

RAVIOLI DI 19 €
RICOTTA E SPINACI

ravioli, ricoffa, épinards, beurre et sauge

('liste des allergénes: Lait, (Eufs |

19 € SPAGHETTI AU HOMARD 1400/5009)

pates fraiches, homard entfier, bisque de homard et tomates cerises

(liste des allergénes: gluten, crustacés |

35 €

NOUS VOUS PROPOSONS DES PENNE SPAGHETTI SANS GLUTEN (SUPPL:2,5€)



U Fesce

FISH SEAFOOD

MI-CUIT
TONNO AL TARTUFO

thon rouge frais facon sashimi,
sauce Truffe, écrasé de pommes de ferre, échalote et légumes de saison

(liste des allergénes: lait, poisson |

32€

SPAGHETTI ou SCIALATIELLI
AU HOMARD (400gr)

pates fraiches, homard entfier, bisque de homard et tomates cerise

(liste des allergénes: gluten, crustacés |

35 €

POLPO ALLA GRIGLIA

Poulpe grillé avec mousse de pois chiche, romarin & tomates

(liste des allergénes: mollusques, sulfites |

(ONFITE: 22 € P 27 €

PEPATA
DI VONGOLE

Sauté de palourdes & I'italienne a
partager

('Liste Des Allergénes: Mollusques, Sulfites

\
24 €

TARTARE DI TONNO

thon frais, citron, burrata, taralli avec salade d'arfichauts au thym

(liste des allergenes: gluten «blé», lait, poisson |

24 €



BROCHETTE
TERRE & MER

brochette de beeuf & poulpe
avec pommes de ferre, légumes de saison

FOCACCIA BURGER

petit pain au lait maison avec steak de boeuf(250gr)
28 € haché & la minute, asiago, oignons caramélisés avec balsamique
, tomates fraiches, frites maison & salade

('Liste Des Allergénes: Mollusques |

(liste des allergénes: gluten «blé», lait, fruits @ cogue «pignons de pin», sulphites |

OSSOBUCO 24 €
ALLA MILANESE

avec riz au safran et légumes de saison

('Liste Des Allergenes: Sulfites, Celeri |

24 €
TAGLIATA DI

FILETTO DI MANZO AL TARTUFO

Filet de boeuf, sauce tarfufata , pommes de terre, tomates séchées & fromage

(liste des allergénes: lait, céleri, sulfites |

TAGLIATA DI 29¢€
FILETTO DI VITELLO

filet mignon de veau , tomates cerise,
parmesan, roquette, pommes de terre au romarin

(liste des allergénes: sulfites, celéri

- MAGRET DE
CANARD AUX AGRUMES

magret de canard aux agrumes, purée et légumes de saison

(liste des allergénes: sulfites, celéri |
SOURIS DAGNEAU 28€

cuisson basse fempérature avec son jus,
purée du Chef Artur et légumes de saison

(liste des allergénes: Lait, sulfites |

26 €



Pesserle

PANNA COTTA
AUX FRUITS ROUGES
DI MARTINA

('Liste Des Allergénes: Lait |

7€

BABA AU RHUM
DI MARCO

(liste ses allergénes: gluten, lait, ceuf |

9€

ASSIETTE ,
GOURMANDE & CAFE

(liste ses allerganes: gluten, lait, ceuf, Fruits a coque |

15 €

TARTUFO DI PIZZO

déme de glace tartufo de
Pizzo Semifreddo accompagné de son café

(liste ses allergenes: lait |

12 €

VERITABLE
CANNOLO SICILIANO

(liste ses allergnes: gluten, lait, ceuf |

8 €

TOUTES NOS PATISSERIES SONT
FAITES MAISON PAR NOTRE CHEF PATISSIER
UMBERTO DI FELICE ET SON EQUIPE

TIRAMISU MAISON
D'UMBERTO

(liste ses allergénes: gluten, lait, ceuf |

9€

TARTE CITRON
MERINGUEE DANTOINE

(liste ses allergénes: gluten, lait, euf, Fruits @ coque |

8 €

TARTE DU JOUR

(liste ses allergénes: gluten, lait, ceuf, Fruits @ coque |

8 €

CARPACCIO
DANANAS

9€



Boissons

HOT DRINKS
ESPRESSO 3€
DOUBLE ESPRESSO 35¢€
AMERICANO (CAFE ALLONGE) 3€
CAPPUCCINO 4€
CAFE LATTE 4€
THES & INFUSIONS 39€
CAPPUCCINO CHANTILLY —————— 45€
CAPPUCCINO A L'ITALIENNE—————————— 4€
IRISH COFFEE (AVEC WHISKEY) 8 €

FRENCH COFFEE (AVEC GRAND MARNIER) 8 €

( DECAFEINE SUR DEMANDE )
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