
Bu�appetito

La philosophie de Come à la Maison 
est fondée sur les valeurs de la famille & de l’humain, 

déclinant une approche slow-food au fil de ses relations 
locales, utilisant des produits de grande qualité pour 

élaborer des recettes traditionnelles italiennes…

Déc�vrez no�e
n�velle c�te Printemps 

2018



INSALATE

Planche�e C�e à la Mais� 
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES ARTISANALES & FROMAGES ITALIENS

17 €

Planche�e C�e à la Mais� à la Truffe
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES ARTISANALES ET DE FROMAGES ITALIENS À LA TRUFFE 

21 €

à
PARTAGER

(POUR 2/3 PERSONNES)

( Liste des allergènes: Lait )

( Liste des allergènes: Lait )

Pia�o d’Antipasto 
ASSORTIMENT DE LÉGUMES GRILLÉS, MOZZARELLA & FROMAGES

17 € ( Liste des allergènes: Gluten, Lait )

Insalata mista c� Nodinidi mozz�ella, mel�e, P�od�ini �osto, uve�a e pin�i 
JEUNES POUSSES DE SALADE, BOCCONCINI MOZZARELLA , MELON, TOMATES RÔTIES, PIGNONS & RAISINS SECS

18 €

Insalata mista c� Caprino 
all’�ba Cip�lina e Bresa�a     

JEUNES POUSSES DE SALADE AVEC FROMAGE DE CHÈVRE, CIBOULETTE & BRESAOLA
19 €

Degustazi�e 
 degli Antipasti della casa

ASSORTIMENT GOURMAND  D’ANTIPASTI
32 € ( Liste des allergènes: Gluten, Lait, Sulfites, Céleri )

( Liste des allergènes: Crustacés, Sulfites )

( Liste des allergènes: Fruits à Coque, Lait, Sulfites )

Insalata nana, Scampi saltati 
c� Aglio, Pep��cino e Asp�agi 

 JEUNES POUSSES DE SALADE, SCAMPIS POÊLÉES À L'AIL, PEPERONCINO ET ASPERGES
25 €

( Liste des allergènes: Lait, Sulfites )

(Gluten 

        free)

(Végétarien

Vegan)

(Gluten

free)

(Gluten free)

(Gluten Free / Végétarien)

(Gluten free)



Gi�dino di Bresa�a,
Bocc�cini di mozz�ella, 

P�od�ini, Val�iana e vellutata di P�migiano
JARDIN DE BRESAOLA, MOZZARELLA, TOMATES, MÂCHE & VELOUTÉ DE PARMESAN

17 € |24 € 

C�paccio di Roast Beef 
c� �ema t�tufata, Misticanza e Funghi

CARPACCIO DE ROAST BEEF, SAUCE À LA TRUFFE, JEUNES POUSSES DE SALADE & CHAMPIGNONS
19 € |26 € 

( Liste des allergènes: Lait , Sulfites )

Pour
COMMENCER

(PLAT)(ENTRÉE)

Bufala c� 
veli di Proscu�o �udo

BUFALA AVEC VOILE DE JAMBON DE PARME 24 MOIS
17 € |20 € 

( Liste des allergènes: Œufs )

C�paccio d’Ana�a affumicata 
c� riduzi�e di Arancia, Cap�ata e Sesamo n�o
 CARPACCIO DE CANARD FUME AVEC RÉDUCTION D’ORANGE, SÉSAME NOIR & CAPONATA DE LÉGUMES

19 € / 26 € (PLAT)(ENTRÉE) ( Liste des allergènes: Céleri, Sulfites )

( Liste des allergènes: Sulfites, Céleri )(PLAT)(ENTRÉE)

( Liste des allergènes: Lait )

( Liste des allergènes: Lait )

P�migiana di Melanzane 
AUBERGINES GRILLÉES, SAUCE TOMATE, BASILIC, MOZZARELLA & PARMESAN

16 € | 21 € (PLAT)(ENTRÉE)

(PLAT)(ENTRÉE)

(PLAT)(ENTRÉE)

(Rapé Sur           

le Moment)

(Végétarien)

(Gluten 

        free)

(Gluten 

        free)

(Gluten 

        free)

             

T�t�e di Manzo c� u�o p�fe�o e t�tufo
TARTARE DE BOEUF & ŒUFS, POCHE A LA TRUFFE

20 € | 28 € 



T�no al T�tufo
P�ee di Patate e Scalogno, V�d�e di stagi�e

MI-CUIT DE THON, SAUCE TRUFFE, ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE, ÉCHALOTE & LÉGUMES DE SAISON
28 €

IL
PESCE

( Liste des allergènes: Lait, Poissons )

( Liste des allergènes: Gluten, Poissons, Crustacés, Mollusques, Sulfite )

File�o d’Orata 
in �osta di pane c� bisque di pesce e Zaff�ano, 
P�ee di patate e Scalogno & Legumi di stagi�e

FILET DE DORADE ROYALE EN CROÛTE DE PAIN, BISQUE DE POISSON ET SAFRAN, ÉCRASÉ
DE POMMES DE TERRE, ÉCHALOTE & LÉGUMES DE SAISON

28 €

Zuppa di ceci V�g�e e Cozze
SOUPE DE POIS CHICHE, VONGOLE & MOULES 

19 €
( Liste des allergènes: Poissons, Mollusques, Celeri, Sulfite )

(Gluten 

        free)

Spaghe�i au H��d
1/2 HOMARD, AU JUS DE CRUSTACÉS 

33 €
( Liste des allergènes: Gluten, Crustacés )

La PASTA
N�s v�s Pr�os�s  aussi les Pâtes sans Gluten (suppl.:2,5€)

Pepata di V�g�e p� tu�i
VONGOLE À PARTAGER AVEC FOCACCIA MAISON

18 €
( Liste des allergènes: Gluten, Mollusques )



Spaghe�i p�od�o e basilico 
SPAGHETTI, TOMATES FRAÎCHES & BASILIC 

15 € 

Tagliatelle o Riso�o al T�tufo 
  PÂTES / RISOTTO À LA TRUFFE
        24€           26 € 

  G�ganelli Nduja e 
Pesto V�de e Fi� di La�e

PÂTE GARGANELLI AU PESTO VERT, NDUJA & MOZZARELLA
18 € 

Spaghe�i all’Ama�iciana 
PÂTE “SPAGHETTI ” AVEC OIGNONS, AIL, GUANCIALE & SAUCE TOMATE

16 € 

   Spaghe�i alle V�g�e & P�od�ini
PÂTE “SPAGHETTI ”, PALOURDES,  AIL, PERSIL, TOMATES CERISE & POIVRE NOIR

22 € 

La PASTA
N�s v�s Pr�os�s  aussi les Pâtes sans Gluten (suppl.:2,5€)

Cu�e di f�maggio c� asp�agi e u�o a co��a p�fe�a
CŒURS DE FROMAGE, ASPERGES & ŒUF CUIT À BASSE TEMPERATURE

21 €

(Végétarien)

Cas�ecci à la Milanese au Sa�an
PÂTES “CASARECCI”, MOËLLE, BOUILLON DE LÉGUMES & SAFRAN

20€ ( liste des allergènes: Gluten, Œufs,Céleri, Sulfite )

( Liste des allergènes: Gluten, Œufs, Lait, Céleri, Sulfites )

( Liste des allergènes: Gluten, Œufs, Céleri, Sulfites, Mollusques )

( Liste des allergènes: Gluten, Œufs, Lait, Céleri, Sulfites )

( Liste des allergènes: Gluten, Œufs, Lait, Céleri, Fruits à Coque, Sulfites )

( Liste des allergènes: Gluten, Œufs, Lait, Céleri, Sulfites )

( Liste des allergènes: Gluten, Œufs,Céleri )

PÂTE: RISOTTO:
RAPÉE SUR 
LE MOMENT



La
CARNE

Tagliata di Manzo al T�tufo 
c� Patate spadellate, b�o, P�od�o secco, F�maggio  

 TAGLIATA DE BOEUF À LA TRUFFE AVEC POMMES DE TERRE POÊLÉES AU BEURRE & PERSIL, TOMATE SÉCHEE & FROMAGE 
29 € 

Spiedino Pluma Ib�ica 
salsa Lambrusco e �u�i rossi, p�ee 

di patate , Scalogno & legumi di stagi�e 
BROCHETTE DE PLUME IBERIQUE, ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE, ÉCHALOTE & LÉGUMES DE SAISON

30 € 

File�o di Vitello salsa F�e Gras 
p�ee di patate e Scalogno, legumi di stagi�e 

FILET DE VEAU, SAUCE AU FOIE GRAS, ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE, ÉCHALOTE, LÉGUMES DE SAISON
32 € 

Focaccia B�g� 
c� Pesto Italiano, Patatine �i�e, Insalata & Rico�a 

FOCACCIA BURGER SAUCE PESTO ITALIANO FRITES MAISON ET SALADE
24 € 

Focaccia B�g� d’agnello
           avec Salsa p�cini, Rico�a & P�od�o Secco       

FOCACCIA BURGER D'AGNEAU, SAUCE AUX CÈPES, FROMAGE RICOTTA & TOMATES SÉCHÉES
27 € 

( Liste des allergènes: Gluten, Lait, )

( Liste des allergènes: Gluten, Lait, )

( Liste des allergènes: Lait, Sulfite )

( Liste des allergènes: Lait, Sulfites, Céleri )

( Liste des allergènes: Lait, Sulfites )

(Gluten 

        free)

(Gluten 

        free)

(Gluten 

        free)



GLUTEN
FREE

Zuppa di ceci V�g�e e Cozze
SOUPE DE POIS CHICHE, VONGOLE & MOULES 

19 € ( Liste des allergènes: Poissons, Mollusques, Celeri, Sulfite )

Tagliata di Manzo al T�tufo 
c� Patate spadellate, b�o

 TAGLIATA DE BOEUF À LA TRUFFE AVEC POMMES DE TERRE POELÉ AU BEURRE
29 € ( Liste des allergènes: Lait, Sulfite )

File�o di Vitello salsa F�e Gras
p�ee di patate e Scalogno, legumi di stagi�e 

TAGLIATA DE VEAU, SAUCE AU FOIE GRAS, ECRACÉ DE POMMES DE TERRE, ÉCHALOTE, LÉGUMES DE SAISON
32 € ( Liste des allergènes: Lait, Sulfite, Céleri )

Riso�o al t�tufo 
  PÂTES / RISOTTO À LA TRUFFE

   26 € 
( Liste des allergènes: Gluten, Œufs, Lait, Céleri, Sulfites )

RAPÉE SUR 
LE MOMENT

   Spaghe�i alle V�g�e & P�od�ini
PÂTE “SPAGHETTI ”, PALOURDES,  AIL, PERSIL, TOMATE CERISE & POIVRE NOIRE

22 € ( Liste des allergènes: Œufs, Céleri, Sulfites, Mollusques )

Penne�e all’Ama�iciana 
PÂTE “SPAGHETTI ” AVEC OGNIONS, AIL, GUANCIALE & SAUCE TOMATE

16 € ( Liste des allergènes: Œufs, Lait, Céleri, Sulfites )

Spaghe�i p�od�o e basilico 
SPAGHETTI, TOMATES FRAÎCHES & BASILIC 

15 € ( Liste des allergènes: Œufs,Céleri )

T�no al T�tufo
P�ee di Patate e Scalogno, V�d�e di stagi�e

MI-CUIT DE THON, SAUCE TRUFFE, ECRASÉ DE POMMES DE TERRE, ÉCHALOTE & LÉGUMES DE SAISON
28 € ( Liste des allergènes: Lait, Poissons )


